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WEINSTORIES
Italiens beste Likore und ihre Geschichten

Italien ist nicht nur fur seine ausgezeichneten Weine und Speisen bekannt, sondern auch fir seine
einzigartigen Likdre, die eine lange Tradition und eine groBe Vielfalt an Aromen bieten. Von den Alpen
bis nach Sizilien gibt es in jeder Region Italiens Spezialitaten, die aus lokalen Zutaten hergestellt und

nach traditionellen Rezepten verfeinert werden. Italienische Likére sind dabei weit mehr als nur ein
Digestif - sie erzahlen Geschichten von Kultur, Landschaft und italienischer Lebensart. Komme mit uns

auf eine Reise durch die Welt der italienischen Likdre!

AMARETTO: MANDELZAUBER AUS DEM HERZEN ITALIENS

Amaretto ist wahrscheinlich einer der bekanntesten italienischen Likére. Der Ursprung dieses Likors wird der Stadt Saronno
zugeschrieben, wo seine Geschichte im 16. Jahrhundert begann. ,,Amaretto” bedeutet auf Italienisch so viel wie ,ein wenig
bitter” und verweist auf den markanten Geschmack, den der Likér durch die Verwendung von Mandeln und/oder
Aprikosenkernen erhalt.

Der Herstellungsprozess von Amaretto beginnt mit einer sorgfaltigen Mischung von Alkohol, Mandeldl oder Aprikosenkernen,
Zucker und verschiedenen Gewurzen. Nach einer Ruhephase entfaltet sich der charakteristische Mandelgeschmack, der
gleichzeitig siR und leicht herb ist. Traditionell wird Amaretto pur getrunken, jedoch findet er auch haufig in Cocktails und
Desserts Verwendung. Besonders bekannt ist der Cocktail ,Amaretto Sour”, der durch seine Balance von sufSen und sauren
Noten besticht. Auch in Tiramisu oder als Begleiter zu Espresso verleiht Amaretto einen Hauch von Eleganz.

GRAPPA: DER GEIST DER TRAUBEN AUS NORDITALIEN

Grappa ist mehr als nur ein Likér - er ist ein Destillat und damit ein echter ,Spirit“ des Nordens Italiens. Urspriinglich als
»Bauernschnaps” fur die armere Bevdlkerung gedacht, ist Grappa heute ein geschatzter Digestif, der oft nach dem Essen
serviert wird. Die Herstellung ist besonders nachhaltig, da Grappa aus den Riickstanden der Weinherstellung - den
sogenannten Trestern - gewonnen wird. Dies verleiht ihm eine unglaubliche Vielfalt an Geschmacksprofilen, die von der
verwendeten Traubensorte und den Anbaugebieten beeinflusst wird.

Das Besondere an Grappa ist die regionale Vielfalt. Die nérdlichen Regionen Italiens wie Piemont, Venetien und Sudtirol sind fir
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ihre charakteristischen Grappa-Sorten bekannt, die oft sortenrein und ohne Zusatze destilliert werden. Man unterscheidet
zwischen jungen, klaren Grappas und gereiften, bernsteinfarbenen Sorten, die in Holzfassern lagern und dadurch ein weiches
und komplexes Aroma erhalten. Grappa genielst man am besten pur bei Zimmertemperatur, damit sich die Aromen voll
entfalten kénnen.

REGIONALE SPEZIALITATEN UND IHRE BESONDERHEITEN

Neben den klassischen Likdren gibt es eine Vielzahl an regionalen Spezialitaten in Italien, die oft nur lokal bekannt sind. Im
Aostatal findet man zum Beispiel den Genepi, einen Krauterlikdr, der aus alpinen Pflanzen hergestellt wird und ein intensives
Aroma besitzt. In Sizilien hingegen gibt es den ,Nocino”, einen Walnusslikér, der aus griinen Walnussen, Alkohol und Gewdlrzen
hergestellt wird und als Digestif beliebt ist. Auch der Myrtenlikér ,Mirto” aus Sardinien ist eine regionale Delikatesse, die ihren
einzigartigen Geschmack den Myrtenbeeren verdankt. Diese regionalen Likore bieten einen authentischen Einblick in die
kulinarischen Traditionen und Krauterkunde Italiens und sind Ausdruck des reichen Erbes und der Vielfalt der italienischen
Regionen.

Die Welt der italienischen Likore ist so facettenreich wie die italienische Landschaft selbst. Jeder Likor erzahlt seine eigene
Geschichte, von der sonnigen Amalfiklste tber die Walder der Emilia-Romagna bis hin zu den wilden Landschaften Sardiniens.
Ob als Aperitif, Digestif oder besondere Zutat - italienische Likore sind fester Bestandteil des ,Dolce Vita” und bieten einen
faszinierenden Einblick in die Geschmacker Italiens.

Bei der nachsten Gelegenheit lohnt es sich, einen dieser Likére zu probieren und die Aromen lItaliens auf eine neue Weise zu
erleben. Bei uns bekommt ihr eine groBe Auswahl an verschiedenen Likéren und sogar schon als Geschenksets verpackt.
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